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Ar smorsyra ett problem?
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Smorsyra

Ett ensilage med smorsyra ar ett naringsfattigt ensilage och dessutom 6kar risken for sporer i mjélken.
Enkla medel kan minska antalet clostridia-bakterier som bildar bade sporer och smérsyra i ensilaget.
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Ett smorsyrajdst ensilage ar ett
naringsfattigt foder

Clostridia-bakterier, eller smorsyrabildande bakterier, i
ensilaget &r ndgot man bodr undvika av fler anledningar.
For det forsta forbrukar clostridia den viktiga mjolk-
syran och sockret i ensilaget for att bilda smorsyra.
Smdrsyra ar inte farligt for en ko att dta men processen
kostar mycket energi och ett ensilage med smdérsyra
ar darfor ocksa ett naringsfattigt foder. Smorsyran ar
dessutom en svagare syra dan mjolksyran vilket leder
till att pH stiger och ensilaget &r da inte ldngre stabilt.

For det andra maste man undvika clostridia for att
minska sporerna i mjolken. Clostridia bakterierna kan,
till skillnad fran mjolksyrabakterier och enterobak-
terier, sporulera. Det ar en Overlevnadsstrategi dar
bakterien gor sig av med allt den inte behdver och
kapslar in sitt DNA i en spor. Sporuleringen triggas av
brist pa mat, torka eller ndgot annat som goér miljén
otjanlig. Nar miljon ater blir tjanlig fér sporen kommer
den att krypa ur sin kapsel och bérja dela sig igen. Vid
hdga halter av clostridia i ensilaget kommer darfor
ocksa sporhalterna att vara hdga. Sporerna gar genom
mag-tarmkanalen pa kon, ut men gddslet och kontami-
nerar mjolken. Sporer i mjolken kan undvikas genom
god hygien men allra effektivast & om man minskar
mangden clostridia och darmed sporer redan i sitt
ensilage.

Den tredje anledningen att hdmma clostridia ar den
allvarligaste men ocksa ovanligaste och det &r sjuk-
domar som orsakas av clostridia. Vissa clostridia-

stammar bildar mycket farliga toxiner som ofta ar déd-
liga. Clostridium botulinum bildar ett neurotoxin som
ar det giftigaste amnet manniskan kanner till. Det finns
rapporter om hela besattningar som doétt av botulism
men det dr mycket ovanligt. Frasbrand orsakas ocksa
av clostridia men dven om det finns fall dar bakterien
kommit fran ensilaget sa &r det vanligare att kon far
i sig bakterien nadr den betar. Vid frasbrand finns det
clostridia i muskelvdvnad dar den bildar gaser och
toxiner som sprids med blodet. Frasbrand leder ofta till
déden innan forsta symptom.

Vid ratt miljo gar tillvixten snabbt

Clostridia kan bara vaxa till i en syrefri miljo dar det
finns gott om socker och vid ett inte alltfér 1&gt pH.
Denna miljo hittar man i en ost under mognadsproces-
sen och det &r darfor sporer i mj6lken vaxer till da.
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Den bildar vatgas och koldioxid som spranger osten
och smdrsyra som ger osten en harsken smak. En
annan miljé som passar clostridia riktigt bra ar nar
man packat sin grénmassa i plansilon, plastat
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och precis uppnatt en syrefri milj. Det finns myck-
et socker i grénmassan och pH ar fortfarande hogt.
Clostridia trivs i en fuktig miljé sd risken 6kar med
sjunkande torrsubstans.

Hur blir man av med clostridia och sporer?

Mangden clostridia i ett ensilage kan minimeras
genom att minska tiden innan pH sjunker. Clostridia
vaxer som bdst vid pH 7 men ar fortfarande aktiv vid
pH 5. Alltsd behdver ensilaget ner till pH 4,2 for att
hamma tillvaxten. Om grédan ligger ldnge och fortor-
kar innan den nar ratt torrsubstans har mycket av sock-
ret férbrukats och mjolksyrabakterierna kommer inte
att vaxa till s snabbt som behdvs vilket dkar risken
for feljdsning. Om halten av clostridia i grénmassan
ar hog, till exempel om grénmassan ar kontaminerad
av jord eller gddsel, &r ocksa risken for feljasning stor.

Ett tillsatsmedel ar ett effektivt satt att minska risken.
Vid tillsats av mjolksyrabakterier sa gar pH sankning-
en snabbare, under forutsattning att de tillsatta bakte-
rierna har tillrackligt med socker i grédan for att bilda
mjolksyra. Ett tillsatsmedel med syra sanker snabbt pH
och gdr miljén otjanlig for clostridia.

Besok www.safesil.se for att lasa mer.

Folj Safesil pa Facebook sa missar du
inte ndr vi publicerar ny spannande Idsning.

Smorsyra

Safesil Pro och Safesil Challenge innehaller konser-
veringsmedlet natriumnitrit som dddar clostridia
och andra odnskade bakterierna i ett tidigt skede i
ensileringsprocessen. Detta ger mjolksyrabakterier-
na en konkurrensfordel och en snabb pH sankning.
Vikten av ett ensileringsmedel ar som storst i bléta
ensilage dvs torrsubstanser under 30% och vid kon-
tamination av jord eller gddsel. Ett tillsatsmedel &r
ocksd att rekommenderat vid ldngsamma ensile-
ringsprocesser som den med svarensilerade grédor
eller vid ensilering i kallare temperaturer dé mjolksyra-
bakterier vaxer langsammare pga kylan.

Det viktigaste radet for att minska sporerna i mjélken
och smdrsyrajasningens enorma naringsforluster i ett
ensilage ar att hamma tillvaxten av clostridia redan i
ensilaget. Genom en snabb pH sankning och gdrna ett
ensileringsmedel som hammar eller dédar clostridia
i ett tidigt skede kan bdde sporer och smérsyra und-
vikas i ensilaget.
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